
ORIGEM
Denominação: Vinho Verde Branco DOC
Origem: Região Demarcada dos Vinhos Verdes
Sub-Região de Amarante

PARÂMETROS ANALÍTICOS
Álcool: 10,5%
Acidez: 5,5 g/L
Açucar Total: 8,2 g/L
pH: 3,30

DECLARAÇÃO NUTRICIONAL
Energia: 259 kJ/62kcal
Lípidos: 0 g
· dos quais saturados: 0 g
Hidratos de Carbono: 1,1 g
· dos açucares: 1,1 g
Proteínas: 0 g
Sal: 0 g

CASTAS
Azal: Azal e Loureiro e Arinto

EMBALAGENS
Capacidade: 75cl.
Garrafa: Reno Alto com protcção
Caixa: 231x155x355m · 6 garrafas

PROVA
Cor: Tons citrinos
Aroma: Aroma Jovem, ligeiramente frutado
Corpo: Harmonioso e equilibrado

SUGESTÕES DE ACOMPANHAMENTO
Acompanha na perfeição pratos de carnes brancas 
marisco e peixes, é também um excelente vinho para 
acompanhar pequenas refeições, saladas e comida 
oriental. Deve ser servido bem fresco a 7 a 9 °C.

CONSERVAR
Posição: Lateral
Temperatura: 14ºC / 18ºC
Luz: Pouca ou nenhuma

INFORMAÇÕES
Enólogo: Carlos Pinheiro
Barcode: 5 605011 000060

INGREDIENTES
Uvas, conservante e antioxidante (SULFITOS e E202), 
regulador de acidez (E296), agentes estabilizadores 
(contém E353 e E414), gases de embalagem (E290).
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